
Описание товара Печь комбинированная Zanolli 
planet8e+t2s/п/п/+расст+зонт

Описание

Большая система для профессиональной кухни проста в обращении и заменит несколько видов 
техники.
Модель этой системы имеет:
конвекционный шкаф, подовую печь, расстойку и зонт вытяжки.
Все кондитерские полуфабрикаты, сделанные в ней, имеют прекрасные вкусовые качества.
Все исполнение печи соответствует нормам.
Гарант качества Италия. Отличительные особенности Печи комбинированной Zanolli РLANET 
8E+T2S/П/П/+РАССТ+ЗОНТ Размеры системы:
1020х1250х2100 мм.
Температура до 370 градусов.
Электронная система.
Конвекция.
Пароувлажнение.
Таймер.
Вытяжной зонт.
Электрическая.

Характеристики

Длина, мм 2210 

Ширина, мм 1020 

Высота, мм 1510 

Длина в упаковке, мм 2460 



Ширина в упаковке, мм 1220 

Высота в упаковке, мм 1810 

Масса, кг 527 

Вес в упаковке, кг 667 

Напряжение, В 380 

Номинальная потребляемая мощность, кВт/Час 27927 

Высота, мм 1510 

Длина, мм 2210 

Ширина, мм 1020 

Страна сборки Италия 

___________________________________________

Информация на сайте prom-katalog.ru носит справочный характер и не является публичной офертой, 
определяемой ст. 437 ГК РФ. 
Убедительная просьба уточнять цены и наличие по телефону у вашего менеджера.

https://prom-katalog.ru/

